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THURNERS REZEPT Unaar Tep:

CH RISTBAU"M ZUM gtgh%;ltigﬁaﬁqer
NASCHEN FUR
DIE GANZE FAMILIE:

AT ANLEITUNG CHRISTBAU

500g Weizenmehl ~ 60g Rohrzucker

200g Milch 15g Hefe
100g Butter 5g Salz
50g Eier (1 Stk.) + Zitronen- und

Orangenabrieb

SO WIRD °S GEMACHT:
Fur unseren Brioche-Christbaum den Teig
mischen und danach in 15 gleich grofie
Kiigelchen formen. Auf einem Backblech
wie am Foto auflegen und aus einem einen
Stern formen oder ausstechen. Danach alles
mit einem sauberen Kiichentuch abdecken
und 30-45 Minuten ruhen lassen. Wenn die
»Christbaum-Kiigelchen“ aufgegangen sind,
mit etwas Ei oder Milch (fir den Glanz) ab-
streichen und mit Hagelzucker dekorieren.
In den vorgeheizten Backofen bei 180° fiir
20 Minuten backen. Danach etwas abkiihlen
lassen und mit der ganzen Familie teilen.

1 22
Ausmalen, Taurazy
abgeben und
innen!
gewin > -
@ g

Konnt ihr uns helfen, das Bild fertig zu malen und alles ein biss-
chen bunter zu machen? Unter allen Teilnehmern werden 10
Wiinsche, die wir backen kénnen, ausgelost. 20g

Die Gewinner werden verstandigt, eine Barablose ist nicht moglich. Ausschnei-
den und bis 15. Dezember 2021 abgeben! Teilnahme fiir Kinder bis 12 Jahre.
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Die Tage werden dunkler und die Abende
gemiitlicher. Schon vor langer Zeit wussten
die Menschen, wie sie in dieser Jahreszeit
ihre Stimmung aufrechterhalten.

Es ist wieder Zeit, wichtige Vitamine und
Nahrstoffe Uber
und

Trockenfriichte, Gewidirze

Nisse  aufzunehmen. Vanille

wirkt  beispielsweise beruhigend,
harmonisierend und wohltuend
Der

fir den Bauch.

warmende und
stimmungsaufhellende
Anis  schmeckt wiirzig-

st und ist bereits in der Antike als Heil- und
bekannt Auch

Rosinen, welche man in dieser Zeit in allerlei

Gewirzpflanze gewesen.
Backwaren findet, weisen einen niedrigen
Natriumgehalt auf und wirken sich somit
positiv auf unser Herz aus. Ganz wichtig
sind auch die Niisse in ihrer groRen Vielfalt.
Haselniisse zum Beispiel sind ein wahres

WEIHNACHTEN: LEBKUCHEN

Superfood. Sie sind reich an Proteinen und
voller Vitamine, Mineral- und Ballaststoffe und
nebenbei noch laktose- und glutenfrei. Nicht
zu vergessen sind unsere beliebten heimischen
Walniisse. Genau wie die Haselniisse sind sie
perfekt zur Steigerung der Konzentration,

haben einen hohen Vitamin B6 Gehalt und

sind ein hervorragender Zellenschutz,
da sie fast doppelt so viele
Antioxidantien liefern
wie die gleiche
Menge  anderer
Nisse. All
Zutaten verarbeiten wir

diese

in unserem Weihnachtssortiment.

taglich

Kombiniert liefern unsere Kekse, Stollen,
Friichte-

unsere Lebkuchenvariationen alle wichtigen

und Kletzenbrot und natirlich
Eigenschaften, um gut durch die kalte
Jahreszeit zu kommen. Sie brauchen also kein
schlechtes Gewissen mehr haben, wenn Sie
mal etwas mehr naschen.

THURNERS |
KEKSTEIG ZUM
MITNEHMEN

In der Vorweihnachtszeit ist Kekserl backen
fiir viele ein Muss. Manchmal lauft einem
aber die Zeit etwas davon oder man ent-
scheidet spontan fiir Besuch oder Familie
welche zu backen. Da Keksteige gerne et-
was ruhen, bevor sie verarbeitet werden,
kdnnen Sie gerne auch heuer wieder auf
unsere Teige zurlickgreifen. Unsere Rezep-
turen stammen grofteils noch aus Omas
Rezeptbuch. Und dass Sie sich bei uns auf
regionale und gut ausgewdhlte Zutaten ver-
lassen kénnen, wissen Sie bestimmt.
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FRUHSTUCKSBOX &
ONLINESHOP

Seit Juli gibt es bei uns eine herrliche Frihstiicksbox, die mit allerlei
Kostlichkeiten bis zur Haustiire geliefert wird oder bei uns im Geschaft
abgeholtwerdenkann. Jede einzelne Box wird von unseren Mitarbeiterlnnen
mit viel Liebe und Hingabe hergerichtet. Fir die kalte Jahreszeit haben wir
uns etwas Neues tiberlegt und unsere Friihstiicksbox mit neuen saisonalen
Produkten gefiillt. So gibt es statt den sommerlichen Friichten regionales
Obst, welches auch im Winter aus Osterreich stammt, Trockenfriichte und
Nsse fiir ein fittes Immunsystem. Und was gibt es Schoneres, als an einem
kalten, verregneten Tag ein herzhaftes Friihstiick vom Bécker bis fast ins
Bett geliefert zu bekommen?

BESTELLEN SIE IN UNSEREM ONLINESHOP:

ZUSTELLUNG Liefergebiet: Schwertberg:
© Vor dem Bestellen (© Bis 17:00 Uhr am Vortag

Unsere Friihstiicksboxen konnen Sie

entweder in unserem Online-Shop

»Hauszustellung® bestellen i !
auswihlen NEU: Lieferung zwischen (https://thurner.jause.online)oder per
06:00 & 07:00 Uhr Telefon (07262/61296)bestellen.

ABHOLUNG: Derzeit kdnnen unsere Friihstiicksboxen
O Vor dem Bestellen (© Bis 17:00 Uhr am nur fiir 4311 Schwertberg bestellt werden.

»Abholung in Vortag bestellen

Schwertberg“ Abholung

auswahlen ab 08:00 Uhr Mindestbestellwert: 5 €

https://thurner.jause.online

Hier kdonnen Sie unsere Produkte wie

unsere Friihstiicksboxen bequem
von Zuhause bestellen und wir
liefern kostenlos.




RUCKBLICK 2021

Wir blicken auf ein ereignisreiches Jahr zuriick und mdchten einige unserer Highlights

hervorheben.

Der Fasching war dank Corona keine sehr
heitere Zeit, und genau deshalb wollten
wir unsere Kunden mit ein bisschen Humor
und Einfallsreichtum zum Lacheln bringen.
Genau so ist unser Corona-Krapfen ent-
standen. Eine Presseaussendung spater
und schon waren wir in allen Zeitungen
und sogar im Fernsehen. Es hat uns gefreut,
diesen Fasching fiir uns und vor allem fiir
euch ein bisschen aufzuheitern. Und wer
weil, vielleicht gibt es im Fasching 2022
eine kleine Impfauffrischung.

Im Sommer haben wir unseren langjahrigs-
ten Mitarbeiter und Backstubenleiter Her-
mann Riepl in seine wohlverdiente Pension

unser Corona-
Faschings-
Krapfen

Danke, dass
ihr uns zum
beliebtesten Backer
Oberosterreichs
gewahlt habt!

geschickt. Nach 45 Jahren im Betrieb feier-
ten wir seinen Ruhestand mit der ganzen
Firma im Schwertberger Brau. Danke Her-
mann fiir deine Treue und deine groRartige
Arbeit fiir unsere Firma.

Im Herbst kam dann die wahrscheinlich
grofte Uberraschung. Wir wurden im
User-Voting des ,falstaff Magazins zur
beliebtesten Backerei Oberdsterreichs
gewahlt. Eine Auszeichnung, die uns sehr
viel bedeutet. Wir méchten uns auch hier
noch einmal herzlich bei allen, die fiir uns
abgestimmt haben, bedanken und freuen
uns auch 2022 mit gewohnter Qualitat fiir

euch da zu sein.

Tawrazsy

Nach 45 Jahren im Betrieb feierten wir
seinen Ruhestand mit der gesamten
Belegschaft im Schwertberger Brau.
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GUTSCHEINE FUR UNSERE KOSTLICHKEITEN

GEFULLTE
LEBKUCHEN-
KIRSCHSTANGERL

nur€4 50

statt €5;40

PARTYGE BAC K

auch an den Feiertagen!
(tiefgekihlt zum fertig backen)

-10 %

Bitte um Vorbestellung!
ESSBARE
SUPPENTASSEN

-10%

Wie ware es zu Silvester mit
einer kraftigen Suppe?

Wir liefern das passende Gefal3.

wiinschen Familie Thurner und das gesamte Team.

Raiffeisen x r / .I

Oberésterreich

n.l
/]

ooe.at/dankesagen

SCHWERTBERG

Aisttalstralle 15

4311 Schwertberg

Tel.: 07262 /61 296 Fax DW 14

Offnungszeiten:
Mo -Fr  05:30 - 18:00 Uhr
Sa 05:30 - 13:00 Uhr

TRAGWEIN

Pregartener Strafte 1

4284 Tragwein

Tel.: 07263 / 88 181 Fax DW 14

Offnungszeiten:
Mo-Fr  06:30-18:00 Uhr
Sa 06:30 - 17:00 Uhr

. FRUHSTUCKS-

-20%

bei Bestellung im

ONLINE SHOP

mit dem Rabattcode
,»FRUHSTUCK*

(Der Rabattcode kann im Waren-
korb eingegeben werden)

_, | CRANBERRY- [
&« WALNUSS
VOLKORNBROT

-15%
PROBIERGUTSCHEIN

Kostliches Vollkornbrot mit
Walniissen und Cranberry fiir
W= die kalten Tage

; Ange'bote giiltig bis 31. Dezember 2021

Sie sind noch auf
der Suche nach
einer passenden
Geschenks Idee?

Verschenken Sie
doch Gutscheine
von lhrem Lieb-

lings Backer - fiir
den Einkauf oder .
fiireinenBesuch | | A
in einem unserer '

Cafés.

(JTHURNER s
s Vmisr 2610

j

TaaA?

MAUTHAUSEN DONAUPARK
Poschacherstralbe 1

4310 Mauthausen

Tel.: 07238 /22 10 Fax DW 14

Offnungszeiten:
Mo -Fr  08:30-18:00 Uhr
Sa 08:00 - 17:00 Uhr

office@thurnerbrot.at
www.thurnerbrot.at
www.facebook.com/Baeckerei Thurner



