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FROHE 
WEIHNACHTEN!
WIR MACHT’S MÖGLICH.

wünschen Familie Thurner und  das gesamte Team.

Unser 

Geschenke-Tipp  

für Genießer!

Sie sind noch auf 
der Suche nach 

einer passenden 
Geschenks Idee? 

Verschenken Sie 
doch Gutscheine 
von Ihrem Lieb-

lings Bäcker – für 
den Einkauf oder 
für einen Besuch 
in einem unserer 

Cafés.

GUTSCHEINE FÜR UNSERE KÖSTLICHKEITEN

PARTYGEBÄCK 
auch an den Feiertagen!
(tiefgekühlt zum fertig backen) 

-10 %
Bitte um Vorbestellung!
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ESSBARE 
SUPPENTASSEN 
-10% 
Wie wäre es zu Silvester mit 
einer kräftigen Suppe?  
Wir liefern das passende Gefäß. 

Könnt ihr uns helfen, das Bild fertig zu malen und alles ein biss-
chen bunter zu machen? Unter allen Teilnehmern werden 10 
Wünsche, die wir backen können, ausgelost. 

Die Gewinner werden verständigt, eine Barablöse ist nicht möglich. Ausschnei-
den und bis 15. Dezember 2021 abgeben! Teilnahme für Kinder bis 12 Jahre.

ADVENT-GEWINNSPIEL 
AUCH HEUER ERFÜL-
LEN WIR WIEDER WEIH-
NACHTSBACKWÜNSCHE

Telefonnummer

PLZ/Ort

Geburtsdatum            

Adresse

Mein Name ist

Unterschrift eines Erziehungsberechtigten

GEFÜLLTE 
LEBKUCHEN-
KIRSCHSTANGERL 

           € 4,50
statt € 5,40  

BACKZEIT
Kundenzeitung

Advent 2021

www.thurnerbrot.at
Zugestellt durch Post.at

Mit 
tollem 

Gewinnspiel 
für Kinder!

Frühstücksbox  
Weihnachten im Onlineshop

Weihnachtsbäckerei  
Keksteige zum Mitnehmen

Lebkuchen 
Kekse ohne schlechtes Gewissen

Rezept 
Christbaum zum Naschen

Gewinnspiel  
Punkte verbinden und gewinnen 

Gutscheine  
auf der Rückseite

office@thurnerbrot.at
www.thurnerbrot.at

www.facebook.com/Baeckerei.Thurner

SCHWERTBERG
Aisttalstraße 15 
4311 Schwertberg
Tel.: 07262 / 61 296  Fax DW 14

Öffnungszeiten: 
Mo - Fr 05:30 - 18:00 Uhr 
Sa  05:30 - 13:00 Uhr

TRAGWEIN
Pregartener Straße 1
4284 Tragwein
Tel.: 07263 / 88 181 Fax DW 14

Öffnungszeiten: 
Mo - Fr 06:30 - 18:00 Uhr
Sa  06:30 - 17:00 Uhr

MAUTHAUSEN DONAUPARK
Poschacherstraße 1
4310 Mauthausen
Tel.: 07238 / 22 10 Fax DW 14

Öffnungszeiten: 
Mo - Fr 08:30 - 18:00 Uhr
Sa  08:00 - 17:00 Uhr

THURNERS REZEPT 
CHRISTBAUM ZUM 
NASCHEN FÜR 
DIE GANZE FAMILIE: 

Unser Tipp: 
Besonders 

gut gelingt der 
Christbaum 

mit Thurners 
Hagelzucker aus 

dem Glas!

Ausmalen, 
abgeben und 

gewinnen!

ANLEITUNG CHRISTBAUMZUTATEN:
500g Weizenmehl
200g Milch
100g Butter
50g Eier (1 Stk.) 

 

60g Rohrzucker
15g Hefe
5g Salz 
+ Zitronen- und  
Orangenabrieb

SO WIRD´S GEMACHT:
Für unseren Brioche-Christbaum den Teig 
mischen und danach in 15 gleich große 
Kügelchen formen. Auf einem Backblech 
wie am Foto auflegen und aus einem einen 
Stern formen oder ausstechen. Danach alles 
mit einem sauberen Küchentuch abdecken 
und 30-45 Minuten ruhen lassen. Wenn die 
„Christbaum-Kügelchen“ aufgegangen sind, 
mit etwas Ei oder Milch (für den Glanz) ab-
streichen und mit Hagelzucker dekorieren. 
In den vorgeheizten Backofen bei 180° für 
20 Minuten backen. Danach etwas abkühlen 
lassen und mit der ganzen Familie teilen. Gesegnete Weihnachten

und ein Dankeschön 
unseren treuen Kunden

CRANBERRY-
WALNUSS 
VOLKORNBROT

-15% 
PROBIERGUTSCHEIN 
Köstliches Vollkornbrot mit 
Walnüssen und Cranberry für 
die kalten Tage

NEU! 

FRÜHSTÜCKS-
BOX 

-20%
bei Bestellung im  
ONLINE SHOP  
mit dem Rabattcode  
„FRÜHSTÜCK“ 
(Der Rabattcode kann im Waren-
korb eingegeben werden)

um  
nur  
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RÜCKBLICK 2021

WEIHNACHTEN: LEBKUCHEN

THURNERS
KEKSTEIG ZUM 
MITNEHMEN
In der Vorweihnachtszeit ist Kekserl backen 
für viele ein Muss. Manchmal läuft einem 
aber die Zeit etwas davon oder man ent-
scheidet spontan für Besuch oder Familie 
welche zu backen. Da Keksteige gerne et-
was ruhen, bevor sie verarbeitet werden, 
können Sie gerne auch heuer wieder auf 
unsere Teige zurückgreifen. Unsere Rezep-
turen stammen großteils noch aus Omas 
Rezeptbuch. Und dass Sie sich bei uns auf 
regionale und gut ausgewählte Zutaten ver-
lassen können, wissen Sie bestimmt. 

FRÜHSTÜCKSBOX & 
ONLINESHOP

Mindestbestellwert: 5 €

ZUSTELLUNG Liefergebiet: Schwertberg:

Vor dem Bestellen 
 „Hauszustellung“ 
auswählen

Bis 17:00 Uhr am Vortag 
bestellen
NEU: Lieferung zwischen 
 06:00 & 07:00 Uhr

ABHOLUNG:
Vor dem Bestellen  
„Abholung  in 
Schwertberg“ 
auswählen

Bis 17:00 Uhr am 
Vortag bestellen
Abholung  
ab 08:00 Uhr

BESTELLEN SIE IN UNSEREM ONLINESHOP:

Unsere Frühstücksboxen können Sie 
entweder in unserem Online-Shop 
(https://thurner.jause.online)oder per 
Telefon (07262/61296)bestellen. 
Derzeit können unsere Frühstücksboxen 
nur für 4311 Schwertberg bestellt werden. 

KENN SIE SCHON  
UNSEREN ONLINE-SHOP? 
https://thurner.jause.online

Hier können Sie unsere Produkte wie 
unsere Frühstücksboxen bequem 

von Zuhause bestellen und wir 
liefern kostenlos. 

Seit Juli gibt es bei uns eine herrliche Frühstücksbox, die mit allerlei 
Köstlichkeiten bis zur Haustüre geliefert wird oder bei uns im Geschäft 
abgeholt werden kann. Jede einzelne Box wird von unseren MitarbeiterInnen 
mit viel Liebe und Hingabe hergerichtet. Für die kalte Jahreszeit haben wir 
uns etwas Neues überlegt und unsere Frühstücksbox mit neuen saisonalen 
Produkten gefüllt. So gibt es statt den sommerlichen Früchten regionales 
Obst, welches auch im Winter aus Österreich stammt, Trockenfrüchte und 
Nüsse für ein fittes Immunsystem. Und was gibt es Schöneres, als an einem 
kalten, verregneten Tag ein herzhaftes Frühstück vom Bäcker bis fast ins 
Bett geliefert zu bekommen?

Die Tage werden dunkler und die Abende 
gemütlicher. Schon vor langer Zeit wussten 
die Menschen, wie sie in dieser Jahreszeit 
ihre Stimmung aufrechterhalten. 

Es ist wieder Zeit, wichtige Vitamine und 
Nährstoffe über Trockenfrüchte, Gewürze 
und Nüsse aufzunehmen. Vanille 
wirkt beispielsweise beruhigend, 
harmonisierend und wohltuend 
für den Bauch. Der 
wärmende und 
stimmungsaufhellende 
Anis schmeckt würzig-
süß und ist bereits in der Antike als Heil- und 
Gewürzpflanze bekannt gewesen. Auch 
Rosinen, welche man in dieser Zeit in allerlei 
Backwaren findet, weisen einen niedrigen 
Natriumgehalt auf und wirken sich somit 
positiv auf unser Herz aus. Ganz wichtig 
sind auch die Nüsse in ihrer großen Vielfalt. 
Haselnüsse zum Beispiel sind ein wahres 

Superfood. Sie sind reich an Proteinen und 
voller Vitamine, Mineral- und Ballaststoffe und 
nebenbei noch laktose- und glutenfrei. Nicht 
zu vergessen sind unsere beliebten heimischen 
Walnüsse. Genau wie die Haselnüsse sind sie 
perfekt zur Steigerung der Konzentration, 

haben einen hohen Vitamin B6 Gehalt und 
sind ein hervorragender Zellenschutz, 

da sie fast doppelt so viele 
Antioxidantien liefern 

wie die gleiche 
Menge anderer 

Nüsse. All diese 
Zutaten verarbeiten wir 

täglich in unserem Weihnachtssortiment. 
Kombiniert liefern unsere Kekse, Stollen, 
Früchte- und Kletzenbrot und natürlich 
unsere Lebkuchenvariationen alle wichtigen 
Eigenschaften, um gut durch die kalte 
Jahreszeit zu kommen. Sie brauchen also kein 
schlechtes Gewissen mehr haben, wenn Sie 
mal etwas mehr naschen. 

Der Fasching war dank Corona keine sehr 
heitere Zeit, und genau deshalb wollten 
wir unsere Kunden mit ein bisschen Humor 
und Einfallsreichtum zum Lächeln bringen. 
Genau so ist unser Corona-Krapfen ent-
standen. Eine Presseaussendung später 
und schon waren wir in allen Zeitungen 
und sogar im Fernsehen. Es hat uns gefreut, 
diesen Fasching für uns und vor allem für 
euch ein bisschen aufzuheitern. Und wer 
weiß, vielleicht gibt es im Fasching 2022 
eine kleine Impfauffrischung. 

Im Sommer haben wir unseren langjährigs-
ten Mitarbeiter und Backstubenleiter Her-
mann Riepl in seine wohlverdiente Pension 

geschickt. Nach 45 Jahren im Betrieb feier-
ten wir seinen Ruhestand mit der ganzen 
Firma im Schwertberger Bräu. Danke Her-
mann für deine Treue und deine großartige 
Arbeit für unsere Firma. 

Im Herbst kam dann die wahrscheinlich 
größte Überraschung. Wir wurden im 
User-Voting des „falstaff“ Magazins zur 
beliebtesten Bäckerei Oberösterreichs 
gewählt. Eine Auszeichnung, die uns sehr 
viel bedeutet. Wir möchten uns auch hier 
noch einmal herzlich bei allen, die für uns 
abgestimmt haben, bedanken und freuen 
uns auch 2022 mit gewohnter Qualität für 
euch da zu sein. 

Unser Corona- 

Faschings- 

Krapfen

Auch in der Backstube zauberte 

unser Corona Krapfen unseren 

Chef ein Lächeln ins Gesicht.

Der Fernsehsender ATV war zu Besuch und 
hat uns um ein Interview gebeten!

Wolfgang M. Rosam
Falstaff-Herausgeber

BÄCKEREI THURNER

hat 

im Rahmen des Falstaff Publikumvotings zur 

WAHL DER BELIEBTESTEN
BÄCKEREIEN IN OBERÖSTERREICH

den

2021

1. Platz
belegt.

Nach 45 Jahren im Betrieb feierten wir 
seinen Ruhestand mit der gesamten 
Belegschaft im Schwertberger Bräu.

Wir blicken auf ein ereignisreiches Jahr zurück und möchten einige unserer Highlights 
hervorheben. 

Danke, dass 
ihr uns zum 

beliebtesten Bäcker 
Oberösterreichs 

gewählt habt!
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KENN SIE SCHON  
UNSEREN ONLINE-SHOP? 
https://thurner.jause.online

Hier können Sie unsere Produkte wie 
unsere Frühstücksboxen bequem 

von Zuhause bestellen und wir 
liefern kostenlos. 

Seit Juli gibt es bei uns eine herrliche Frühstücksbox, die mit allerlei 
Köstlichkeiten bis zur Haustüre geliefert wird oder bei uns im Geschäft 
abgeholt werden kann. Jede einzelne Box wird von unseren MitarbeiterInnen 
mit viel Liebe und Hingabe hergerichtet. Für die kalte Jahreszeit haben wir 
uns etwas Neues überlegt und unsere Frühstücksbox mit neuen saisonalen 
Produkten gefüllt. So gibt es statt den sommerlichen Früchten regionales 
Obst, welches auch im Winter aus Österreich stammt, Trockenfrüchte und 
Nüsse für ein fittes Immunsystem. Und was gibt es Schöneres, als an einem 
kalten, verregneten Tag ein herzhaftes Frühstück vom Bäcker bis fast ins 
Bett geliefert zu bekommen?

Die Tage werden dunkler und die Abende 
gemütlicher. Schon vor langer Zeit wussten 
die Menschen, wie sie in dieser Jahreszeit 
ihre Stimmung aufrechterhalten. 

Es ist wieder Zeit, wichtige Vitamine und 
Nährstoffe über Trockenfrüchte, Gewürze 
und Nüsse aufzunehmen. Vanille 
wirkt beispielsweise beruhigend, 
harmonisierend und wohltuend 
für den Bauch. Der 
wärmende und 
stimmungsaufhellende 
Anis schmeckt würzig-
süß und ist bereits in der Antike als Heil- und 
Gewürzpflanze bekannt gewesen. Auch 
Rosinen, welche man in dieser Zeit in allerlei 
Backwaren findet, weisen einen niedrigen 
Natriumgehalt auf und wirken sich somit 
positiv auf unser Herz aus. Ganz wichtig 
sind auch die Nüsse in ihrer großen Vielfalt. 
Haselnüsse zum Beispiel sind ein wahres 

Superfood. Sie sind reich an Proteinen und 
voller Vitamine, Mineral- und Ballaststoffe und 
nebenbei noch laktose- und glutenfrei. Nicht 
zu vergessen sind unsere beliebten heimischen 
Walnüsse. Genau wie die Haselnüsse sind sie 
perfekt zur Steigerung der Konzentration, 

haben einen hohen Vitamin B6 Gehalt und 
sind ein hervorragender Zellenschutz, 

da sie fast doppelt so viele 
Antioxidantien liefern 

wie die gleiche 
Menge anderer 

Nüsse. All diese 
Zutaten verarbeiten wir 

täglich in unserem Weihnachtssortiment. 
Kombiniert liefern unsere Kekse, Stollen, 
Früchte- und Kletzenbrot und natürlich 
unsere Lebkuchenvariationen alle wichtigen 
Eigenschaften, um gut durch die kalte 
Jahreszeit zu kommen. Sie brauchen also kein 
schlechtes Gewissen mehr haben, wenn Sie 
mal etwas mehr naschen. 

Der Fasching war dank Corona keine sehr 
heitere Zeit, und genau deshalb wollten 
wir unsere Kunden mit ein bisschen Humor 
und Einfallsreichtum zum Lächeln bringen. 
Genau so ist unser Corona-Krapfen ent-
standen. Eine Presseaussendung später 
und schon waren wir in allen Zeitungen 
und sogar im Fernsehen. Es hat uns gefreut, 
diesen Fasching für uns und vor allem für 
euch ein bisschen aufzuheitern. Und wer 
weiß, vielleicht gibt es im Fasching 2022 
eine kleine Impfauffrischung. 

Im Sommer haben wir unseren langjährigs-
ten Mitarbeiter und Backstubenleiter Her-
mann Riepl in seine wohlverdiente Pension 

geschickt. Nach 45 Jahren im Betrieb feier-
ten wir seinen Ruhestand mit der ganzen 
Firma im Schwertberger Bräu. Danke Her-
mann für deine Treue und deine großartige 
Arbeit für unsere Firma. 

Im Herbst kam dann die wahrscheinlich 
größte Überraschung. Wir wurden im 
User-Voting des „falstaff“ Magazins zur 
beliebtesten Bäckerei Oberösterreichs 
gewählt. Eine Auszeichnung, die uns sehr 
viel bedeutet. Wir möchten uns auch hier 
noch einmal herzlich bei allen, die für uns 
abgestimmt haben, bedanken und freuen 
uns auch 2022 mit gewohnter Qualität für 
euch da zu sein. 

Unser Corona- 

Faschings- 

Krapfen

Auch in der Backstube zauberte 

unser Corona Krapfen unseren 

Chef ein Lächeln ins Gesicht.

Der Fernsehsender ATV war zu Besuch und 
hat uns um ein Interview gebeten!

Wolfgang M. Rosam
Falstaff-Herausgeber

BÄCKEREI THURNER

hat 

im Rahmen des Falstaff Publikumvotings zur 

WAHL DER BELIEBTESTEN
BÄCKEREIEN IN OBERÖSTERREICH

den

2021

1. Platz
belegt.

Nach 45 Jahren im Betrieb feierten wir 
seinen Ruhestand mit der gesamten 
Belegschaft im Schwertberger Bräu.

Wir blicken auf ein ereignisreiches Jahr zurück und möchten einige unserer Highlights 
hervorheben. 

Danke, dass 
ihr uns zum 

beliebtesten Bäcker 
Oberösterreichs 

gewählt habt!
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raiffeisen-ooe.at/dankesagen

FROHE 
WEIHNACHTEN!
WIR MACHT’S MÖGLICH.

wünschen Familie Thurner und  das gesamte Team.

Unser 

Geschenke-Tipp  

für Genießer!

Sie sind noch auf 
der Suche nach 

einer passenden 
Geschenks Idee? 

Verschenken Sie 
doch Gutscheine 
von Ihrem Lieb-

lings Bäcker – für 
den Einkauf oder 
für einen Besuch 
in einem unserer 

Cafés.

GUTSCHEINE FÜR UNSERE KÖSTLICHKEITEN

PARTYGEBÄCK 
auch an den Feiertagen!
(tiefgekühlt zum fertig backen) 

-10 %
Bitte um Vorbestellung!

An
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ül
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s 3

1.
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em
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r 2

02
1

ESSBARE 
SUPPENTASSEN 
-10% 
Wie wäre es zu Silvester mit 
einer kräftigen Suppe?  
Wir liefern das passende Gefäß. 

Könnt ihr uns helfen, das Bild fertig zu malen und alles ein biss-
chen bunter zu machen? Unter allen Teilnehmern werden 10 
Wünsche, die wir backen können, ausgelost. 

Die Gewinner werden verständigt, eine Barablöse ist nicht möglich. Ausschnei-
den und bis 15. Dezember 2021 abgeben! Teilnahme für Kinder bis 12 Jahre.

ADVENT-GEWINNSPIEL 
AUCH HEUER ERFÜL-
LEN WIR WIEDER WEIH-
NACHTSBACKWÜNSCHE

Telefonnummer

PLZ/Ort

Geburtsdatum            

Adresse

Mein Name ist

Unterschrift eines Erziehungsberechtigten

GEFÜLLTE 
LEBKUCHEN-
KIRSCHSTANGERL 

           € 4,50
statt € 5,40  

BACKZEIT
Kundenzeitung

Advent 2021

www.thurnerbrot.at
Zugestellt durch Post.at

Mit 
tollem 

Gewinnspiel 
für Kinder!

Frühstücksbox  
Weihnachten im Onlineshop

Weihnachtsbäckerei  
Keksteige zum Mitnehmen

Lebkuchen 
Kekse ohne schlechtes Gewissen

Rezept 
Christbaum zum Naschen

Gewinnspiel  
Punkte verbinden und gewinnen 

Gutscheine  
auf der Rückseite

office@thurnerbrot.at
www.thurnerbrot.at

www.facebook.com/Baeckerei.Thurner

SCHWERTBERG
Aisttalstraße 15 
4311 Schwertberg
Tel.: 07262 / 61 296  Fax DW 14

Öffnungszeiten: 
Mo - Fr 05:30 - 18:00 Uhr 
Sa  05:30 - 13:00 Uhr

TRAGWEIN
Pregartener Straße 1
4284 Tragwein
Tel.: 07263 / 88 181 Fax DW 14

Öffnungszeiten: 
Mo - Fr 06:30 - 18:00 Uhr
Sa  06:30 - 17:00 Uhr

MAUTHAUSEN DONAUPARK
Poschacherstraße 1
4310 Mauthausen
Tel.: 07238 / 22 10 Fax DW 14

Öffnungszeiten: 
Mo - Fr 08:30 - 18:00 Uhr
Sa  08:00 - 17:00 Uhr

THURNERS REZEPT 
CHRISTBAUM ZUM 
NASCHEN FÜR 
DIE GANZE FAMILIE: 

Unser Tipp: 
Besonders 

gut gelingt der 
Christbaum 

mit Thurners 
Hagelzucker aus 

dem Glas!

Ausmalen, 
abgeben und 

gewinnen!

ANLEITUNG CHRISTBAUMZUTATEN:
500g Weizenmehl
200g Milch
100g Butter
50g Eier (1 Stk.) 

 

60g Rohrzucker
15g Hefe
5g Salz 
+ Zitronen- und  
Orangenabrieb

SO WIRD´S GEMACHT:
Für unseren Brioche-Christbaum den Teig 
mischen und danach in 15 gleich große 
Kügelchen formen. Auf einem Backblech 
wie am Foto auflegen und aus einem einen 
Stern formen oder ausstechen. Danach alles 
mit einem sauberen Küchentuch abdecken 
und 30-45 Minuten ruhen lassen. Wenn die 
„Christbaum-Kügelchen“ aufgegangen sind, 
mit etwas Ei oder Milch (für den Glanz) ab-
streichen und mit Hagelzucker dekorieren. 
In den vorgeheizten Backofen bei 180° für 
20 Minuten backen. Danach etwas abkühlen 
lassen und mit der ganzen Familie teilen. Gesegnete Weihnachten

und ein Dankeschön 
unseren treuen Kunden

CRANBERRY-
WALNUSS 
VOLKORNBROT

-15% 
PROBIERGUTSCHEIN 
Köstliches Vollkornbrot mit 
Walnüssen und Cranberry für 
die kalten Tage

NEU! 

FRÜHSTÜCKS-
BOX 

-20%
bei Bestellung im  
ONLINE SHOP  
mit dem Rabattcode  
„FRÜHSTÜCK“ 
(Der Rabattcode kann im Waren-
korb eingegeben werden)

um  
nur  
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